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A fruit-fueled natural that punch

Ghyis is tropic

Esto es caos tropical en perfecto equilibrio.

Un natural super frutal, con una entrada vibrante

y un final dulce como caramelo

VARIEDAD

PERFIL DE TAZA:

INTENSE NOTES OF DATE, FIG, CARAMEL AND RED
FRUIT, WITH A CREAMY, MEDIUM-HIGH BODY.
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PROCESO:

ORIGEN: SUAITA - SANTANDER - (COL)
ALTITUD: 1450 METROS SOBRE NIVEL DEL MAR.
PRODUCTOR DE CALIDAD: BAUTISTA LOPEZ
PROTOCOLO DE PROCESAMIENTO: ANDREA ONELLI
FERMENTACION: 120H | SECADO: 28 DiaS * AL SOL * CAMA AFRICANA
HUMEDAD EN VERDE: 10,2% | DENSIDAD EN VERDE: 781g/L

ChT:
219°C

197°C

_ TIEMPO TOTAL: 11'52" | AGTRON: 76

DESARROLLO: 158" MIN « +11,3 °C « 16,6% DTR
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