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Never get drunk, get over caffeine-shaky

slightly wine-drunk
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®rera el Modo-Zombie. Entra en Modo-Cafeina

con este Mokka; fruta roja silvestre y licor tropical

Una taza ligera, dulce y _i J

VARIEDAD:

MOKKA

PERFIL DE TAZA:
NOTAS DULCES DE FRUTOS ROJOS, VINO Y
CANA DE AZUCAR. CUERPO LIGERO, ACIDEZ SUAVE Y
UN FINAL DELICADO Y JUGOSO

ACIDEZ UG0S0
CUERPO CREMOSO

TOSTADO PR AERANTES
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ORIGEN: CHINCHINA - CALDAS - (COL)
ALTITUD: 1.800 METROS SOBRE EL NIVEL DEL MAR
PRODUCTOR DE CALIDAD: JORGE IVAN MEJIA
PROTOCOLO DE PROCESAMIENTO: JORGE IVAN MEJIA
FERMENTACION: 120H | SECADO: 35 DAYS ¢ SOLAR * Somteanas
HUMEDAD EN VERDE: 11,9% | DENSIDAD EN VERDE: 803g/L
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ROASTERY LAB
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