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&% This coffee brings you in the Middle East.

Smooth, refined, and
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Este café te transporta al Medio Oriente

Frutos secos intensos, sandalo y seductoras especias

Suave, refinaco y | FEGHOAERISBAIGHVS

VARIEDAD:

LAURINA

—PERFIL DE TAZA:-
DULZOR MARCADO CON NOTAS DE HIGO SECO, CLAVO,
NUEZ MOSCADA Y SANDALO. ACIDEZ MEDIA-BAJA.
UERPO MEDIO-BAJO, DE TEXTURA SEDOSA.
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PROCESO:

PARA FILTRADOS
DULCES Y VIBRANTES
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ORIGEN: ACEVEDO - HUILA - (COL) !
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ALTITUD: 1.600 MASL (METERS ABOVE SEA LEVEL)
PRODUCTOR DE CALIDAD: LUIS CALDERON
PROTOCOLO DE PROCESAMIENTO: LUIS CALDERON
FERMENTACION: 100H | SECADO: 20 DIAS - SOLAR - CAMAS AFRICANAS
HUMEDAD EN VERDE: 11,1% | DENSIDAD DEL VERDE: 803g/L
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_ TIEMPO TOTAL: 929" | AGTRON: 80

DEVELOPMENT: 2'01" TIME « +114 °C » 21,3% DTR
07N (03Fn] 15 20) N[ TR S 125GR. | 340GR | 1.000GR. | 3.000GR.
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