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El curso de Tueste intermedio es ideal para quien desea adquirir
mas conocimiento profundizando sobre perfiles del tueste y
entender mejor de que forma el perfil sensorial es conectado
conelcolor, lacurvayeneltiempodedesarrollo.

Se analizaran ulteriormente los cambios quimicos y fisicos
ademas de la termodinamica de base y la transferencia de calor
que se verificadurante el tueste.

Por esto se ve una introduccién al tueste de muestras y un
control sobre los protocolos de seguridad manutencion de las
maquinas y una introduccion a los defectos del tueste mas
comunes de formatedricay practicaentuestey catacion.
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LUNES aspemavo  |IETSERN

MANANA
» Teoria: Materia Prima, humedad, densidad y estructura.

» Teoria: Puntos criticos, curvay trasferencia térmica.
TARDE
 Practica: Individuar puntos criticos y medicion de los
parametros deltueste.
» Medicion de cambios fisicos, perdida peso, humedad y
densidad.
» Color: Medicidnyrepeticiondeltueste.
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MARTES 26 DE MAYO

MANANA
» Sesidonde Cata: Puntoscriticos.
» Sesidonde Cata: Cambios de llama.
» Teoria: Repetibilidad deltueste y software
TARDE
 Practica: Tueste al mismo color con diferentes curvas
y parametros.
 Practica: Tueste para muestras.
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MIERCOLES | 27 DE MAYO

MANANA

» Teoria: Defectos del tueste

» Sesion de Cata: Curvas de tuestes con color similar y
analisis del software.

 Sesidonde Cata: Calibracion con los defectos.

TARDE

» Sesién de Cata: Curvas de muestras y influencia de
contactoy conveccion.

 Sesionde Cata: Defectosalaciega.

« Examen: Cata triangulacion.
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ROASTING kY

FECHA:

25,26 Y 27 DE MAYO

DE LUNES A MIERCOLES

INTENSIDAD HORARIA:

24 HORAS (3 DIAS) -

INCLUIDO EL TIEMPO DEL EXAMEN PRACTICO

VALOR DEL CERTIFICADO
INTERNACIONAL DE LA SCA

US $950 US $120

LUGAR:

BOGOTA (COLOMBIA)

CARRERA 22 # 71 A - 44 « ONELLI EDUCATION LAB

VALOR DEL CURSO
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REQUISITOS PREVIOS:
Ninguno, pero se recomiendan el curso Introduction
to Coffee.

ACERCA DEL EXAMEN ESCRITO EN LINEA:

« Preguntas en el examen escrito en linea: 35 (cada
una equivale un punto).

« Tiempo para el examen escrito en linea: 37 minutos

* Puntuaciéon minima de aprobado: 70%

ACERCA DEL EXAMEN PRACTICO:

« Tiempo total concedido para el examen: 90 min.

* Puntuacion minima de aprobado: 70% = 37 puntos
correctos / 53 puntos del examen en total.
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GREEN COFFEE

@ roastine

@© srEwiInG

© sarisTasKILLS

QARABICA™ GRADER

Q PROCESSING™ GENERALIST

Q PROCESSING™ PROFESSIONAL
Q PROCESSING™ EXPERT

Rt Il Q PROCESSING™ INSTRUCTOR

EXCELLENCE

AUTHORIZED
SCATRAINER

RED

LEVEL

LAGS CERTIFICATION
POINT - COLOMBIA

JUEZ NACIONAL E
INTERNACIONAL DE TAZA
DE EXCELENCIA

COLOMBIA - 2022 Y 2023.
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